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Die Petrópolis Group, zu deren Produkt-

umfang Marken wie Crystal, Lokal, Itaipava, 

Black Princess, Petra, TNT Energy Drink und 

Blue Spirit gehören, erweitert ihr Produkt-

portfolio um die Longneckflaschenvariante 

ihres Produktes Blue Spirit Ice. Dieses soll in 

Restaurants, Bars, Nachtclubs, Feinkostläden, 

Supermärkten und Convenience Stores ver-

trieben werden. Cervejaria Petrópolis mit Sitz 

in Boituva/São Paulo produziert Blue Spirit Ice 

seit August 2011. Die Sirupfabrik wurde von 

KHS-Brasilien erweitert und mit dem  

Prozessleitsystem brewmaxx Liqu iT compact 

auf Basis einer Siemens PLC S7-319 ausge-

stattet. Als drittgrößter Verbraucher von  

Vodka Ice, nach den USA und Großbritan-

nien, hat Brasilien im Jahr 2011 40 Millionen 

Liter Getränke hergestellt und verzeichnet ein 

Wachstum von 135% über die letzten fünf 

Jahre.

Petrópolis Group erweitert Produktpalette
www.grupopetropolis.com.br

Das spanische Traditions-

unternehmen Ybarra,  

spezialisiert auf Olivenöle,  

Essigprodukte, Mayon-

naisen, Ketchup und 

Salsa-Soßen, hatte 2008 

eine Neuanlage in Dos 

Hermanas, nahe Sevilla, in 

Betrieb genommen. Für die 

Prozessleittechnik dieser 

neuen Produktionsanlage 

hatte man sich für das System Plant iT von  

ProLeiT entschieden. Als herausragende Vortei-

le von Plant iT haben sich neben der intuitiven 

Bedieneroberfläche, die umfassende Chargen-

rückverfolgbarkeit zur Qualitätssiche rung sowie 

die hohe Flexibilität für die Rezepturgestaltung 

erwiesen. Trotz flexiblen – je nach Produkt – 

kombinierbaren Prozessstufen, kann der Betrei-

ber heute in kurzer Zeit neue Rezepturen selbst 

parametrieren. Und dies ohne jeden Bruch in 

Prozessführung, Qualität und Rückverfolg-

barkeit. Eine besondere Herausforderung des 

Projektes war die Integration und Koordination 

des Batch-Prozesses in Verknüpfung mit  

kontinuierlichen Prozessen. Das Zusammen-

spiel dieser beiden Prozesstypen wurde mit 

Plant iT perfekt automatisiert, so Joaquín Ruiz 

Esquivel, Technischer Abteilungsleiter bei 

Ybarra. 

Ybarra: 
Essig & Öl made by Plant iT

www.ybarra.es



ProLeiT wünscht Ih
nen Frohe Weihnachten und ein erfolgreiches Jahr 2012!
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WTG – Food Manufacturing & Safety Forum Dallas/US 25.01.2012 26.01.2012

WTG – Food Manufacturing & Safety Summit Noordwijk/NL 30.01.2012 31.01.2012

6th Global Dairy Congress Oslo/N 24.04.2012 26.04.2012

Craft Brewers Conference / BrewExpo America San Diego/US 02.05.2012 05.05.2012

Simposio Iberoamericano del VLB Rio de Janeiro/BR 18.06.2012 21.06.2012

WBC – World Brewing Congress Portland/US 28.07.2012 01.08.2012

FoodTec Herning/DK 13.11.2012 15.11.2012
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VLB – Frühjahrstagung Siegen 05.03.2012 07.03.2012

Anuga FoodTec Köln 27.03.2012 30.03.2012

Achema Frankfurt a. Main 18.06.2012 22.06.2012

iba München 16.09.2012 21.09.2012

VLB – Oktobertagung Berlin 08.10.2012 09.10.2012

UHT Seminar Göttingen 09.10.2012 10.10.2012

Schüttgut Dortmund 07.11.2012 08.11.2012

Brau Beviale Nürnberg 13.11.2012 15.11.2012

Messen im Jahr 2012

Schulungen im Jahr 2012
Die neuen Schulungstermine für das Jahr 2012 stehen fest. Die genauen Termine und weitere 

Details erfahren Sie auf unserer Website www.proleit.com/schulungen. Ihr Ansprechpartner 

für Schulung ist Herr Christian von der Burg eMail: christian.vonderburg@proleit.de  
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